
Fantasie der Ferne (Orient-Teller)	 18.90
Bulgur I Humus I Falafel I Sogara I Schafskäse I Mesakaa I
Fladenbrot 

Choch						     17.50
Hähnchenbruststreifen I Pfirsich I Chili I Zwiebel I  Knoblauch I
hausgemachte Sauce I Basmati Reis 

Tamr						      17.50 
Hähnchenbruststreifen I Datteln I Chili I Zwiebel I Knoblauch I
hausgemachte Sauce I Basmati Reis 

Tin						      17.50 
Hähnchenbruststreifen I Feigen I Chili I Zwiebeln I Knoblauch I
hausgemachte Sauce I Basmati Reis  

Asal						      16.50 
Panierte Hähnchenbruststreifen I Aioli I Salat I Creme Fraiche I
Honig I Fladenbrot 

Falafel					     15.50 
Fünf Gemüsebällchen I Aioli I Salat I Fladenbrot 

Orient
Mit einheimischen, frischen Zutaten werden unsere 
Herzstücke zubereitet und zaubern so den orientalischen Charme auf 
den Teller. Erleben Sie die orientalische Küche modern und neu inter-
pretiert. 

Rustikales Ciabatta				   6.10 
Geröstetes Ciabatta I Olivenöl I Aioli oder Kräuterbutter 

Bruschetta					     8.50 
Tomaten I Zwiebel I Basilikum I Pesto I Knoblauch I Parmesan I  
geröstetes Brot                 

Carpaccio Classic				    15.90
Hauchzarte Rinderfiletscheiben I Parmesan I Rucola I geröstetes Brot                                

Burrata					     14.90 
Italienischer Frischkäse I Tomate I Rucola I Pesto I geröstetes Brot 

Garnelen- Spieße				    17.90 
6 gegr. Garnelen I Salat I Aioli I Zitrone I geröstetes Brot  

Sogara					     10.50 
Blätterteigröllchen gefüllt mit Schafskäse I Salat 

Bulgur					     7.90 
Weizengrütze I Lauchzwiebeln I Petersilie I Tomaten 

Humus					     7.90
Kichererbsen I Sesampaste (Tahin) I Knoblauch  I Fladenbrot 

Mesakaa					     14.90 
Auberginen I Paprika I Knoblauch I Tomatensauce I Salat I Fladenbrot

Vorspeise
Vorspeisen sollen den ersten Hunger stillen und keinesfalls sättigen. In 
sich sollen sie abgerundet sein, aber dennoch Interesse auf den 
nächsten Gang wecken. Sie sollen den Appetit anregen und den Gau-
men für die weiteren Gänge vorbereiten.

Margherita					     9.50
Tomaten I Mozzarella I Basilikum  

Salami					     12.50
Salami I Mozzarella I Basilikum 

Tonno					     13.50
Thunfisch I Mozzarella I Zwiebeln I Basilikum 

Meeresfrüchte				    16.50
Meeresfrüchte I Mozzarella I Petersilie I Knoblauch I Basilikum 

Scampi					     16.90
Garnelen I Mozzarella I Tomaten I Knoblauch I Lauchzwiebeln  

Italia						      18.90
Burrata I Parmaschinken I Tomaten I Rucola I Parmesan I Basilikum 

Carpaccio					     19.90
Hauchzarte Rinderfiletscheiben I Mozzarella I Tomaten I
gehobeltem Trüffel I Trüffelöl I Parmesan I Basilikum 

Pizza
Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella zubereitet und 
im Steinofen gebacken. Sie werden ohne Blech und Fett direkt in dem 
Steinofen zubereitet.

Lammkarree 	 	  	  	  	 33.50
Lammkarre zart und rosa I Birne I Paprika I Cranberry I Kartoffeln I 
Zuckerschoten I Lauchzwiebeln I Kräuterbutter 

Rumpsteak					     31.50 
250g Rumpsteak I Birne I Paprika I Kartoffeln I
Cranberry I Zuckerschoten I Lauchzwiebeln I Kräuterbutter 

Ribeye- Steak 				    32.50 	  	
250g Ripeye- Steak I Gnocchi in Trüffelsahnesauce I
Kräuterbutter 

Hähnchenbrust				    19.50 
Zwei Hähnchenbrustfilets zart und saftig I Birne I Paprika I Kartoffeln I
Cranberry I Zuckerschoten I Lauchzwiebeln I Kräuterbutter 

Black- Tiger  				    34.90
4 Riesengarnelen I Dill- Sauce I Zitrone I Gnocchi  

Lachsfilet	 	 	 	 	 18.90
Lachsfilet I Paprika I Birne I Cranberry I Kartoffeln I 
Zuckerschoten I Lauchzwiebeln 

Grill & Meer

Scampi					     19.50
Tagliatelle I Garnelen I Knoblauch I Cherrytomaten I                                 
Sahnesauce I Lauchzwiebeln 

Pollo						     17.50
Tagliatelle I gegr. Hähnchenbruststreifen I Zwiebel I                                 
Champignons I Sahnesauce I Lauchzwiebeln 

Pesto						      16.90 
Penne I Basilikumpesto I Cherrytomaten I geröstete Pinienkerne I Parmesan 

Trüffel					     23.90 
Tagliatelle I schwarzer Trüffel  I Trüffelöl I Trüffelsahnesauce I Parmesan 

Rinderfilet	 	 	 	 	 25.90
Tagliatelle I Tomatensugo I Cherrytomaten I Champignons I Paprika I
Rinderfilet I Parmesan 

Schale- Parmesan   			   +2.50 

Pasta
So wie in Italien wird unsere Pasta vor dem Auftragen in einer Pfanne 
durch kurzes Anhitzen mit der Sauce vermengt, damit die Teigware den 
Geschmack der Sauce annehmen kann. 

Elsässer					     14.90 
Sauerrahm I Speck I Zwiebeln I Lauchzwiebeln

Fruchtig					     14.90 	
Sauerrahm I Schafskäse I Johannisbeeren I Rucola 

Vegetarisch  	 	  			   14.90
Sauerrahm I Zucchini I Tomaten I Champignons I 
Lauchzwiebeln 

Griechischer  				    15.90
Sauerrahm I Thunfisch I Schafskäse I Oliven I 
Lauchzwiebeln

Parma						     16.90 
Sauerrahm I Parmaschinken I Rucola I Parmesan 

Carpaccio					     19.90 
Sauerrahm I hauchzarte Rinderfiletscheiben I Parmesan I
gehobeltem Trüffel I Trüffelöl I Lauchzwiebeln

Flammkuchen
Der Name „Flammkuchen“ kommt daher, dass die Flammen im Ofen 
noch nicht vollständig ausgelodert waren, wenn er eingeschoben wur-
de. Dazu passt hervorragend unser Balthasar Ress Riesling.

Smash Cheeseburger   			   15.90
Brioche Bun I 180g Rindfleisch I karamellisierte Zwiebeln I Tomate I 
Gurke I hausgemachte American- Sauce I Cheddar Cheese  

Double Smash Bacon Cheese  		  19.90
Brioche Bun I 2x 180g Rindfleisch I karamellisierte Zwiebeln I Salat I 
Tomate I Gurke I hausgemachte Saucen I Cheddar Cheese I Bacon  

Smoke Egg 	  				    16.90
Brioche Bun I 180g Rindfleisch I Spiegelei I BBQ Smoke Sauce I kara-
mellisierte Zwiebeln I Tomate I Gurke I Salat I Cheddar Cheese 

Red Hot Chili Cheese   			   16.90
Brioche Bun I 180g Rindfleisch I hausgemachte Sauce I karamellisierte 
Zwiebeln I Bacon Jalapeños I Chili Cheese Sauce 

Italien Smash Burger  	  		  16.90
Brioche Bun I 180g Rindfleisch I hausgemachtes Pesto I karamellisierte 
Zwiebeln I getrocknete Tomaten I Mozzarella I Salat I 
Thymian- Mayo- Sauce   

Crispy Chicken Burger  	  		  15.90
Brioche Bun I knuspriger Hähnchenschnitzel I hausgemachte
Sweet- Chili- Sauce I karamellisierte Zwiebeln I Tomate I Gurke I
Cheddar Cheese 

Halloumi Burger 				    15.90
Brioche Bun I Halloumi Cheese I hausgemachte Saucen I karamellisierte 
Zwiebeln I Salat I Tomaten I Aubergine I Zucchini I Paprika I 
Champignons  

Vegan Cheeseburger  			   15.90
Vegan Bun I Vegan Patty I Vegane hausgemachte Sauce I karamellisierte 
Zwiebeln I Tomaten I Gurke I Vegan Cheese

Burger
Unsere hausgemachten Smash- Beef- Burger „purer Fleischgenuss“
( 180 gr. ) frisch von Grill.

Wahlweise :
Pommes Frites / Curly Fries

Trüffel Mayo			   2.50
Cheese Sauce			   2.00
Sour Cream			   1.50
Aioli				    1.50
Ketchup				   1.00
Mayonnaise			   1.00
Käse				    2.00
Bacon				    2.50
Patty				    6.00
Spiegelei			   3.00
Waterfall			   4.00
Melting Cheese

Burger Toppings

findet Ihr in unserer


